Menu

Salade de pommes de terre, mais® - Vinaigrette

Emincé de cuisse de poulet O - sauce champignons
/Boulettes végétariennes - Sauce champignons

Haricots verts Bio persillés e
Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) 00
Pomme Bio ©

Salade iceberg
Vinaigrette balsamique

Emincé végétal de nois Bio © - sauce aux quatres épices
Semoule Bio @

Biiche du pilat (régional) L%

Créme dessert chocolat HVE au lait de la ferme Chambon 0

P4té de campagne Label Rouge®
JOeuf dur - Sauce mayonnaise

Poisson pané 100 % filet Msc@
Epinards a la Béchamel

Vache qui rit Bio ®
Orange Bio ®

Radis rose rapé - Sauce bulgare
Hachis parmentier a la purée de betteraves Bio ™

/Brandade de colin MSC a la purée de betteraves Bio ™
Fromage hlanc -, coulis de fruits rouges

Géateau aux pralines du chef

Vendredi
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Mélange de coquiliettes Hio et mais ®. Vinaigrette balsamique

Roti de dindeO - sauce Bercy
/Galette végétarienne - Sauce Bercy

Chou fleur CE2© -, persil
Cantal AOP®
Kiwi Bio @

Salade verte - Vinaigrette

Filet de lieu noir MSC© - Sauce romarin
Riz de Camargue IGP pilaf®

Vercorais (régional) ©

Banane Bio @

Beignets de chou fleur
Bolognaise de lentilles Bio >
Fusilli Bio @

Emmental Bio rapé @
Compote pomme fraise

Salade mimosa (perles de pates, carottes, oeuf) - Vinaigrette & la moutarde a I'ancienne

Sauté de porcO - Sauce moutarde
/Nuggets de mais

Petits pois

Suisse sucré

Eclair au chocolat

Vendredi
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Betteraves Bio @ - Vinaigrette
CC Gnocchis HVE aux courgettes, emmental et mozzarella™

Yaourt nature Eio de la laiterie CARRIER D0
Donuts

Taboulé d'hiver (semoule Bio) = - Vinaigrette au citron

Filet de lieu noir MSC tomaté au four™
Brocolis béchamel

Brie

Pomme Bio )

Salade verte

Vinaigrette balsamique
Saucisse de Toulouse &
/Roulé végétal golit merguez
Purée de pommes de terre
Tomme noire IGP

Liégeois chocolat

Chou rouge rapé - Vinaigrette

Sauté de boeuf O - Sauce facon bourguignon

[Boulettes végétariennes - Sauce facon bourguignon

Semoute Bio @

Yaourt ardme fruits de bois au lait de la ferme des Ayguees ©
Poire

Vendredi
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Lentilles Bio ™ - Vinaigrette A I'échalote

Nuggets de poulet pané O
/Nuggets de mais

Carottes CE2 & I'ail @
Yaourt nature Bio du GAEC de la Grange 20
Kiwi Bio @

Pizza au fromage

Paupiette de veau FR O - sauce creme
/Quenelle nature - Sauce créme

Haricots verts Bio persillés o

Saint Nectaire AoP©E)
Mousse au chocolat au lait

Chou fleur CE2@ - Sauce facon cocktail

Jambon blanc Label RougeO@
/Pané fromager

Macaronis Bio @
Bournette du Vercors (régional) S
Compote fraiche pomme Eio au speculoos 0

Salade verte

Vinaigrette

Omelette au fromage

Pommes de terre cubes rissolées
Sauce ketchup

Emmental Bio @
Gaufre de Liege

Vendredi
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